
Брускетта с креветкой  .   .   .   .   .   .   .  36  .   .   .   .   .   8
творожным сыром, томатами,  
розмарином и шпинатом

Эклер с тартаром из лосося .  .   .   .  30 .   .   .   .   .   8

Ассорти мясное: .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 475  .   .   .   .   1
ветчина пикантная, рулет из курицы  
с печеным перцем, рулет из свинины  
с овощами, мини эклеры  
с сырным мусом

Закуска с филе цыпленка, .   .   .   .   .  35  .   .   .   .   .   8 
морковкой по-корейски,  
сливочным сыром в профитроле

Греческий  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 270 .   .   .   .   2,5
с маринованным сыром «Фета»

Оливье по-домашнему  .   .   .   .   .   .   . 250 .   .   .   .   .   3
с телячьим языком, отварным  
картофелем, морковью,  
маринованным и свежим огурцом,  
перепелиным яйцом, заправляется  
майонезом

Цезарь  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 190 .   .   .   .   2,5
с цыпленком с анчоусно- 
масляной заправкой

Ассорти фруктов  .   .   .   .   .   .   .   .   .   1200 .  .   .   .   .   1
(три вида по сезону) 

Морс  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   1000  .   .   .   .   . 4

Хлебная корзина .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 340 .   .   .   .   .   1
хлеб овсяный, ржаной с тмином,  
багет, булочка пшеничная и ржаная

Пирожок с мясом  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   40 .   .   .   .   .   . 5

Пирожок с капустой и яйцом .   .   .   40 .   .   .   .   .   . 5

Вода «Хрустальная» .   .   .   .   .   .   .   .   . 500 .   .   .   .   .   5

*Меню рассчитано на 8 человек

Эклер  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   95  .   .   .   .   .   8
с цыпленком и грибами  
в сливочном соусе

или

Венские вафли  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  110  .   .   .   .   .  8
с рваной индейкой  
под соусом «Бешамель»

Свиная вырезка .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  320 .   .   . 680о

с гратеном из картофеля  
и овощей

Куриное филе  .   .   .   .   .   .   .    .   .   .   .   .   285  .  .   . 580о 
«По-деревенски» 
с печеным «беби»  
картофелем

Филе жареного судака  .   .   .  .   .   .   .   .   370 .   .   .  720о

на плато из картофельного  
пюре, с соусом карри

Эскимо «По-Пожарски» .   .  .   .   .   .   .   256 .   .   .  520о

с грибным соусом на  
подушке из картофельного  
пюре со шпинатом

Эклер с муссом из ветчины, .   .   .   .  20  .   .   .   .   .   8 
сливочного сыра  
и вялеными томатами

Наполеон с курицей .  .   .   .   .   .   .   .   .  60 .   .   .   .   .   8

Канапе помидорка черри  .   .   .   .   .   15  .   .   .   .   .   8 
с сыром мини моцарелла

Рафаэлло  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  35  .   .   .   .   .   8
нежный паштет из цыпленка,  
огурца и сыра «Рикотта»  
и «Грана Падано»

Ленивые роллы:  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 880 .   .   .   .   .   1
Ролл-болл с креветкой,  
Калифорния,  
Филадельфия с лососем

Холодные закуски

Салаты

Фрукты и напитки

Выпечка

Барная продукция

Горячие закуски
(выбрать один вариант)

Горячие блюда  
на выбор Гостей
(не более двух вариантов)

ВЫПУСКНОЙ 2026

МЕНЮ №1
3200 РУБЛЕЙ НА ПЕРСОНУ

(без учета горячего)

выход 
(гр)

выход 
(гр)

кол-во 
порций

кол-во 
порций



Рыбное ассорти: .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 430  .   .   .   .   1
масляная рыба,  
форель слабосоленая,  
лосось слабосоленый, 
эклер с муссом из лосося  
с цитрусовой глазурью

Ассорти мясное: .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 510  .   .   .   .   1
ветчина пикантная, рулет  
из курицы с печеным перцем,  
рулет из свинины с овощами,  
мини эклеры с сырным мусом

Овощное ассорти:  .   .   .   .   .   .   .   .   .  270 .   .   .   .   2,5
помидоры черри, огурцы,  
перец болгарский

Наполеон с курицей .  .   .   .   .   .   .   .   .  60 .   .   .   .   .   8

Цезарь  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 190 .   .   .   .   2,5
с цыпленком с анчоусно- 
масляной заправкой 

Ассорти фруктов  .   .   .   .   .   .   .   .   .   1200 .  .   .   .   .   1
(три вида по сезону) 

Морс  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   1000  .   .   .   .   . 4

Хлебная корзина .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 340 .   .   .   .   .   1
хлеб овсяный, ржаной с тмином,  
багет, булочка пшеничная и ржаная

Пирожок с мясом  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   40 .   .   .   .   .   . 5

Пирожок с капустой и яйцом .   .   .   40 .   .   .   .   .   . 5

Вода «Хрустальная» .   .   .   .   .   .   .   .   . 500 .   .   .   .   .   5

Эклер  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   95  .   .   .   .   .   8
с цыпленком и грибами  
в сливочном соусе

или

Венские вафли  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  110  .   .   .   .   .  8
с рваной индейкой  
под соусом «Бешамель»

Эклер с муссом из ветчины, .   .   .   .  20  .   .   .   .   .   8 
сливочного сыра  
и вялеными томатами

Закуска «Ореховая» .   .   .   .   .   .   .   .   .  45  .   .   .   .   .   8

Профитроли с муссом из сыра .   .  36  .   .   .   .   8

Брускетта с лососем  .   .   .   .   .   .   .   .  60 .   .   .   .   .   8
огурцом и кунжутом

Ленивые роллы:  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 880 .   .   .   .   .   1
Ролл-болл с креветкой,  
Калифорния,  
Филадельфия с лососем

Холодные закуски

Салаты

Фрукты и напитки

Выпечка

Барная продукция

Горячие закуски
(выбрать один вариант)

3200 РУБЛЕЙ НА ПЕРСОНУ
(без учета горячего)

выход 
(гр)

выход 
(гр)

кол-во 
порций

кол-во 
порций

ВЫПУСКНОЙ 2026

*Меню рассчитано на 8 человек

МЕНЮ №2

Свиная вырезка .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  320 .   .   . 680о

с гратеном из картофеля  
и овощей

Куриное филе  .   .   .   .   .   .   .    .   .   .   .   .   285  .  .   . 580о 
«По-деревенски» 
с печеным «беби»  
картофелем

Филе жареного судака  .   .   .  .   .   .   .   .   370 .   .   .  720о

на плато из картофельного  
пюре, с соусом карри

Эскимо «По-Пожарски» .   .  .   .   .   .   .   256 .   .   .  520о

с грибным соусом на  
подушке из картофельного  
пюре со шпинатом

Горячие блюда  
на выбор Гостей
(не более двух вариантов)


