
ТУРИСТИЧЕСКОЕ 
МЕНЮ



390 руб. на человека

ТУРИСТИЧЕСКИЕ ЗАВТРАКИ

Вариант сета_1
Выход Выход

Вариант сета_2
Основное блюдо
Каша овсяная на молоке	 200

Десерт
Блины с джемом	 130

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/250	
Чай/кофе пакетированный	 150

Основное блюдо
Омлет	 110

Десерт
Блины со сметаной	 130

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай/кофе пакетированный	 150



490 руб. на человека

ТУРИСТИЧЕСКИЕ ЗАВТРАКИ

Вариант сета_1
Выход Выход

Вариант сета_2
Основное блюдо
Омлет с помидорами и сыром	 150

Десерт
Круассан с шоколадом	 80

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай листовой / кофе эспрессо/	 150 
американо

Основное блюдо
Круассан с ветчиной и	 90 
творожным сыром

Десерт
Сырники со сгущенкой	 130

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай листовой /кофе эспрессо/	 150 
американо



ТУРИСТИЧЕСКИЕ ОБЕДЫ
650 руб. на человека

Вариант сета_1
Основное блюдо
Салат из капусты по-домашнему	 150
Суп-лапша грибная со сметаной	 250/25
Рис отварной 	 150
Свинина шпигованная овощами,	 50/50 
тушеная в томатном соусе

Десерт
Маффин шоколадный	 80

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай/кофе пакетированный	 150

Основное блюдо
Салат Винегрет	 150
Борщ из свежей капусты	 250/25 
со свининой и сметаной
Картофель отварной	 150
Нежная куриная котлета	 75

Десерт
Булочка с джемом	 50

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай/кофе пакетированный	 150

Выход Выход

Вариант сета_2



ТУРИСТИЧЕСКИЕ ОБЕДЫ

ДЕТСКИЕ
680 руб. на человека

Вариант сета_1
Основное блюдо

Салат из свежих огурцов	 150 
и помидоров

Суп овощной с цыпленком	 250

Рис отварной	 150

Нежная куриная котлетка	 75

Десерт
Булочка с джемом	 50

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Компот из сухофруктов	 200

Основное блюдо

Салат Винегрет	 150

Борщ из свежей капусты	 250 
с телятиной

Картофельное пюре	 150

Тефтели мясные с соусом	 100/30

Десерт
Маффин шоколадный	 80

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Компот из сухофруктов	 200

Выход Выход

Вариант сета_2



600 руб. на человека

ТУРИСТИЧЕСКИЕ УЖИНЫ

Вариант сета_1
Выход Выход

Вариант сета_2
Основное блюдо
Салат «слоеный с печенью»	 150
Рис отварной	 150
Свинина «Пикантная»	 100

Десерт
Пончик с сахарной пудрой	 70

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай/кофе пакетированный	 150

Основное блюдо
Сельдь под шубой	 120
Салат «Овощной с кунжутом»	 150
Картофельное пюре	 150
Фрикассе из курицы	 100

Десерт
Маффин шоколадный	 80

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500
Чай/кофе пакетированный	 150
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820 руб. на человека

ТУРИСТИЧЕСКИЕ УЖИНЫ

Вариант сета_1
Выход Выход

Вариант сета_2
Основное блюдо
Салат «Нежность» из огурцов	 150 
с курицей, яйцом и майонезом
Спагетти	 150
Гуляш из говядины	 50/50

Десерт
Мини-медовик	 50

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500

Чай черный, зеленый, 	 150 
фруктовый в чайнике / 
кофе американо, капуччино

Основное блюдо
Салат «Оливье с ветчиной»	 150
Рис отварной	 150
Филе куриное по-Ярославски	 75

Десерт
Мини-прага	 70

Хлеб (один на выбор гостя)
Ржаной	 20
Пшеничный	 20

Напитки (один на выбор гостя)
Морс/вода Черноголовская	 200/500

Чай черный, зеленый, 	 150 
фруктовый в чайнике / 
кофе американо, капуччино



ТРАПЕЗА ПО-ЯРОСЛАВСКИ
Что ели ярославцы 100 лет назад?
Совместный проект с Музеем-заповедником о ресторанной жизни Ярославля 
конца XIX века. Общими усилиями мы воссоздаем гастрономический облик 
нашего города конца XIX — начала XX веков, забытый «вкус» домашних ку-
печеских обедов и парадных дворянских приемов. 



900 руб. на человека

ОБЕД ТРАПЕЗА ПО-ЯРОСЛАВСКИ

Вариант сета_1
Основное блюдо

Капуста квашеная с солеными	 150 
огурцами

Салат из щавеля, огурца и яйца,	 150 
заправляется сметаной

Похлебка рыбацкая из волжской	 290 
щуки с клецками

Жаркое со свининой и луком	 250

Хлеб (один на выбор гостя)
Пирог с яйцом и зеленым луком	 40
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай	 500

Основное блюдо

Студень телячий с хреном	 50/50 
и солеными огурцами	

Салат из огородных овощей	 150 
с зеленью, заправим сметаной 
или оливковым маслом 
на ваш выбор

Щи из квашенной капусты	 250/25 
со свининой и сметаной

Зразы из волжской рыбы,	 200 
подаются с полбой и грибным 
соусом

Хлеб (один на выбор гостя)
Пирожок с яблоком и корицей	 40
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай	 500
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Выход Выход

Вариант сета_2



1900 руб. на человека

ОБЕД ТРАПЕЗА ПО-ЯРОСЛАВСКИ

Вариант сета_1
Основное блюдо

Салат Разсол	 200

Похлебка из белых грибов	 300 
со сметаной

Тельное из волжской щуки,	 380 
подается с запеченым 
картофелем и сливочно- 
грибным соусом

Хлеб (один на выбор гостя)

Пирожок ржаной с соленым	 40 
огурцом
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай / кофе американо /	 500 
капучино на ваш выбор

Основное блюдо

Студень из телятины с моченой	 50/20 
брусникой

Салат из щавеля, огурца и яйца,	 150 
заправляется сметаной

Уха «по-царски» подается	 375 
с судаком, лососем, 
отварным картофелем

Котлета из лося с картофельным	 300 
пюре и охотничьим соусом

Хлеб (один на выбор гостя)

Пирожок с грибами	 40
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай / кофе американо /	 500 
капучино на ваш выбор

Выход Выход

Вариант сета_2
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1600 руб. на человека

УЖИН ТРАПЕЗА ПО-ЯРОСЛАВСКИ

Вариант сета_1
Основное блюдо

Студень из телятины с моченой	 50/20 
брусникой

Куриная роллада с малосольным	 50/20 
огурцом

Судак жареный, подается	 255 
с полбой, луком-порей  
и сливочно-фисташковым соусом

Хлеб (один на выбор гостя)

Пирожок с капустой	 40
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай	 500

Основное блюдо

Салат Разсол	 200

Телятина, томленая в печи 	 330 
с мясным соусом и тушеными 
овощами

Хлеб (один на выбор гостя)

Пирожок с яйцом	 40 
и зеленым луком
Хлебная корзина	 320

Напитки (один на выбор гостя)
Морс	 200
Иван-чай	 500

Выход Выход

Вариант сета_2
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Информация
8 (4852) 59 57 57

Заявки
yarvolgatur@yandex.ru

@rbkVOLGA

yarvolga.ru

г. Ярославль,
Волжская набережная, 2


