
осень 2025

Канапе с сыром Камамбер  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  . 170 о 
и малиной

Канапе с сыром Грюйер  .  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  . 150 о 
и голубикой

Канапе с сыром Дор Блю  . .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  90 о 
и клубникой

Канапе из винограда  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . . 65 о 
с ананасом

Канапе из киви,  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  90 о 
клубники и ананаса

Канапе из клубники  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 210 о 
с ананасом

Канапе со сливочным сыром,  .  .  19 гр . .  .  .  .  .  80 о 
пармой и печеной грушей

Канапе с ростбифом, свежим  . .  22 гр  .  .  .  .  .  . 95 о 
огурцом и муссом из тунца

Канапе из куриного филе  .  .  .  .  .  36 гр  .  .  .  .  .  . 70 о 
с беконом и мясным сыром

Канапе с пармой, муссом  . .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  90 о 
из феты и рукколой 

Канапе с сыром  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  .  . 55 о 
и виноградом на шпажке

Канапе из киви, мандарина  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  80 о 
и ананаса

Канапе креветкой  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 гр . .  .  .  .  . 140 о 
и гуакамоле

Канапе с креветкой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 гр .  .  .  .  .  .  90 о 
и печеным перцем

Канапе из моцарелы  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 гр . .  .  .  .  . 120 о 
с вяленым томатом 

Блин розовый с вялеными  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  .  . 75 о 
томатами и сливочным сыром 

Канапе с рулетом из свинины  .  19 гр . .  .  .  .  .  80 о 
с сыром и вялеными томатами 

Канапе из куриного рулета  .  .  .  .  18 гр . .  .  .  .  .  80 о 
с печеным перцем и сыром

Канапе с тунцом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  90 о 
и творожным сыром

Канапе с печеным перцем,  . . . . .12 гр .  .  .  .  .  .  50 о 
сливочным сыром

Помидорка Черри с сыром  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 140 о 
мини Моцарелла на шпажке

Помидорка Черри с огурцом  . . .35 гр  .  .  .  .  .  80 о

Помидорка Черри с огурцом  . . .40 гр  .  .  .  .  .  80 о 
и болгарским перцем

Канапе из сыра Пармезан  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  . 105 о 
с фиником 

Cырная конфета  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . 150 о 
с зернами граната 

Семга на хлебной палочке  .  .  .  .  25 гр . . . . . 220 о 
с соусом Песто и сыром пармезан

Королевская креветка  .  .  .  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  . 120 о 
в томатном соусе

Сельдь на ржаном  тосте  .  .  .  .  .  .  21 гр .  .  .  .  .  .  . 35 о

Профитроли с муссом из семги  .  12 гр .  .  .  .  .  . 105 о

Профитроли с паштетом  .  .  .  .  .  .  12 гр .  .  .  .  .  .  . 45 о 
из куриной печени 

Профитроли с грибным муссом .  12 гр .  .  .  .  .  .  . 45 о

Рулетик из индейки с овощами .  .  20 гр  .  .  .  .  .  50 о

Паштет из тунца с фисташками . .  24 гр . . . . . . 80 о  
на бриоши

Паштет из тунца в профитроле .  .  23 гр . .  .  .  .  . 105 о 
с икрой тобико

Паштет из тунца на тосте  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  . 55 о

Нежные кусочки курицы  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  100 о 
под соусом «Карри»

Пармский окорок с дыней  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  . 170 о

Рулетик из языка с овощами .  .  .  19 гр . .  .  .  .  .  . 95 о

Канапе из буженины . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  50 о 
с соленым огурцом

Сало на ржаном тостике .  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  . 45 о

Ролл из филе сельди .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 гр . .  .  .  .  .  . 70 о

Коктейльные закуски



осень 2025

Коктейльные десерты

Фуршетные закуски

Мини-эклеры  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 гр . .  .  .  .  .  . 70 о
ванильный, кофейный, манго, фисташка-малина, 
шоколадный, шоколадный с ореховой глазурью

Мини-пышка с брусникой . . . . . .22 гр . .  .  .  .  .  40 о

Мини-пышки в ассортименте  .  .  22 гр . .  .  .  .  .  . 35 о
с мясом, яйцом, яблоками

Десерт «Эстерхази» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17 гр .  .  .  .  .  .  . 35 о

Десерт «Медовик карамельный» . 18 гр . .  .  .  .  .  . 35 о

Десерт «Пражский»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17 гр .  .  .  .  .  .  . 35 о

Десерт «Райская птичка»  .  .  .  .  .  .  10 гр . .  .  .  .  .  30 о

Мини-корзиночка песочная  .  .  .  19 гр . .  .  .  .  .  . 55 о 
с мандариновым мармеладом

Рулет из лаваша с сыром сулугуни . 30 гр  .  .  .  .  100 о

Крем «Цацики»  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45 гр  .  .  .  .  . 145 о
свежие огурцы с сыром, мятой и брезаоллой

Французский салат  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  45 гр  .  .  .  .  . 210 о 
в сырной корзинке

Гаспачо из клубники  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 110 о

Канапе с форелью  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . 220 о 
и перепелиным яйцом

Рулетики из семги  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  230 о 
с сыром Филадельфия

Тигровая креветка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 170 о 
с муссом из лимона

Рафаэлло . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 150 о
нежный паштет из цыпленка, огурцов,  
сыра «Рикотта» и «Грана Падано»

Рулет из печени .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . . 80 о 
со сливочным сыром и беконом

Корзинка из бородинского  .  .  .  .  28 гр  .  .  .  .  .  80 о 
хлеба с ростбифом

Сербское мезе .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 130 о
копченый ростбиф с сырным кремом  
и черносливом

Мясная закуска из ростбифа, .  .  30 гр  .  .  .  .  . 160 о 
телячьего языка и кремом  
из сыра Филадельфия

Мини-корзиночка песочная  .  .  .  19 гр . .  .  .  .  .  . 55 о 
лимонная

Мини-капкейки в ассортименте .  35 гр  .  .  .  .  .  90 о
лесная ягода, манго, с сырным кремом

Макрони в ассортименте  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  80 о

Конфеты в ассортименте  . .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  . 110 о
белый шоколад с горганзолой, молочный шоколад 
с ореховым пралине, молочный шоколад с яблоком 
и корицей, фирменный трюфель, трюфель с разма-
рином

Бон-бон в ассортименте .  .  .  .  .  .  .  12 гр .  .  .  .  .  . 110 о
лимон, мохито, вишня, малина, манго-маракуйя, 
маракуйя и молочный шоколад

Мармелад .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15 гр .  .  .  .  .  .  90 о

Безе .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  5 гр  .  .  .  .  .  .  . 10 о

Брускетта с овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 150 о 
и пармским окороком

Брускетта с лососем, .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 190 о 
огурцом и кунжутом

Брускетта с креветкой . .  .  .  .  .  .  .  .  36 гр  .  .  .  .  .  115 о
творожный сыр, томаты, розмарин, шпинат

Профитроли с муссом из сома . 30 гр  .  .  .  .  .  . 95 о 
и чипсами из копченого сыра

Эклер со сливочным сыром . .  .  .  38 гр  .  .  .  .  . 130 о 
и тар-таром из лосося

Смореброд с муссом из сома  .  .  40 гр  .  .  .  .  .  90 о 
и чипсами из копченого сыра

Эклер с куриным муссом  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  . 70 о 
и печеным перцем

Круассан с лососем .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 гр  .  .  .  .  280 о 
и творожным сыром

Круассан с ветчиной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 гр  .  .  .  .  . 130 о 
и творожным сыром

Круассан с курицей  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 гр  .  .  .  .  . 110 о 
и сладким соусом Чили

Блинчик шпинатный с лососем  52 гр . . . . . 180 о 
и сыром филадельфия



осень 2025

Нарезка

Салаты

Семга с\с .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  960 о

Форель слабосолёная .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  880 о

Угорь горячего копчения  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  990 о

Масляная рыба . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  480 о

Сыр «Камамбер»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  380 о

Сыр «Дорблю» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  380 о

Сыр «Маасдам»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  290 о

Сыр «Неро» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  240 о

Сыр козий  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  480 о

Сыр «Пармезан» . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  330 о

Сыр с голубой плесенью  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  390 о

Сыр «Гауда»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  . 190 о

Сыр «Брилья Саварен»  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  370 о

Сыр «Грюйер Патрис Норман»  .  100 гр  .  .  .  390 о

Салат «Греческий»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70 гр  .  .  .  .  250 о

Салат «Оливье»  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 гр  .  .  .  .  . 140 о 
с телячьим языком

Салат «Оливье по-русски»  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  240 о 
с раковыми шейками, икрой  
и пареной тыквой

Салат «Винегрет»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  40 о

Салат «Виндерзорф» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  180 о
с сочной телятиной, болгарским перцем, солеными 
огурчиками и горчичной заправкой. Рекомендуем к 
водке.

Рулет из огурца с салатом  . .  .  .  .  27 гр . .  .  .  .  .  90 о 
из мидий и вяленых помидорок

Салат «Сельдь под шубой»  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  .  . 70 о

Салат Кейл с томатами,  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  235 о 
авокадо и сыром «Раклет»

Свиная грудка  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  520 о

Язык отварной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  640 о

Индейка копченая .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  270 о

Рулет из курицы с беконом  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  220 о 
и печеным перцем

Ветчина куриная  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  220 о

Ветчина куриная пряная .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  180 о

Рулет из свинины с беконом .  .  .  100 гр  .  .  .  . 210 о 
и шпинатом

Рулет из курицы с грибами  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  . 190 о 
и сыром

Грудинка свиная  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  . 190 о 
в луковых перьях

Брезаола  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  650 о

Парма  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  650 о

Утиная грудка Магре  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  450 о

Салат с ломтиками тунца  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  250 о 
в кунжуте, рукколой и помидорками

Салат Разсол  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70 гр  .  .  .  .  . 120 о

Салат «Цезарь» от шефа  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  220 о 
с креветкой

Салат «Цезарь» от шефа  .  .  .  .  .  .  33 гр  .  .  .  .  . 140 о 

с курицей

Салат с курицей, грибами,  .  .  .  .  .  117 гр .  .  .  .  220 о 
луком и яйцом



осень 2025

Горячие блюда

Гарниры

Соусы

Овощной спринг-ролл . .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  80 о

Горячий спринг-ролл с тунцом .  .  35 гр  .  .  .  .  . 170 о

Горячий спринг-ролл  .  .  .  .  .  .  .  .  .  39 гр  .  .  .  .  . 190 о 
с креветкой

Мини-шашлычок из лосося  .  .  .  .  33 гр  .  .  .  .  630 о

Филе семги в кунжуте  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 710 о

Мини-котлета из щуки .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  220 о

Шашлык из сома  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  250 о 
с болгарским перцем

Томленая Телятина  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 110 о 
с картофелем в соусе Демиглас

Куриная грудка с картофелем  . 50 гр  .  .  .  .  .  90 о 
в сливочном соусе

Мини-шашлычок из цыпленка  .  33 гр  .  .  .  .  . 125 о 
с болгарским перцем

Филе «Монако»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 160 о
ролл из курицы с сыром, беконом

Филе куриное со шпинатом .  .  .  .  90 гр  .  .  .  .  280 о

Голень куриная в беконе  .  .  .  .  .  .  140 гр . .  .  .  280 о 
с томатным соусом

Картофель запеченный .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  .  60 о

Картофель жареный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  .  60 о

Картофель беби, .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  100 о 
запеченный с розмарином

Кускус с овощами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  .  . 95 о

Соус из трав к рыбе .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Соус Тар-Тар  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Соус томатный .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Нежная куриная котлета .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 130 о

Котлета по-домашнему .  .  .  .  .  .  .  .  60 гр  .  .  .  .  220 о

Классический бефстроганов  .  .  170 гр .  .  .  .  650 о 
из телятины с грибами

Телятина в соусе Демиглас  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  330 о

Шницель по-карагеоргиевски  .  65 гр  .  .  .  .  250 о
рулет из свинины начиненный сливочным сыром  
и беконом

Шашлык из картофеля  .  .  .  .  .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  .  80 о 
с лимоном и орегано

Мини-шашлычок из свинины  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 190 о 
с болгарским перцем

Мини-шашлычок из овощей . .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 160 о

Мини-люля кебаб из баранины . .  50 гр  .  .  .  .  490 о

Блинчики с маслом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  .  85 о

Блинчик с творогом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  .  80 о

Блинчик с яйцом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  .  80 о

Блинчик с мясом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  . 215 о

Блинчик с творогом и вишней .  .  100 гр  .  .  .  .  115 о

Блинчик с яблоками и корицей .  .  80 гр  .  .  .  .  . 110 о

Булгур с овощами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  .  90 о

Фасоль тушеная с овощами .  .  .  .  150 гр . .  .  .  . 120 о

Рататуй .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  . 120 о

Овощи-гриль  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  120 гр . .  .  .  220 о

Соус грибной .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Сметана  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Сгущенное молоко .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о



осень 2025

Выпечка, бутерброды
Мини-пирожки

Пирожок с яйцом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о 

и зеленым луком

Пирожок с мясом . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о

Пирожок с копченым сомом  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о 
и щукой

Пирожок ржаной с грибами .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о

Пирожок с капустой и яйцом . .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о

Пирожок ржаной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о 
с солеными огурцами

Пирожок с яблоком и корицей .  40гр .  .  .  .  .  . 110 о

Пирожок с брусникой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 110 о

Пирог печеный с яйцом .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  40 о

Растегай с сомом и луком . .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  100 о

Мини-пирожок с мясом .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  50 о

Мини-пирожок с грибами .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  60 о

Мини-пирожок с картофелем .  .  30 гр  .  .  .  .  .  30 о

Мини-пирожок с капустой .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  30 о 
и яйцом

Мини-пирожок с печенью . .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  50 о

Мини-пирожок с творогом  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  30 о 
и вишней

Мини-пирожок с яблоком . .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  40 о

Мини-пирожок с брусникой  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  60 о

Мини-пирожок с яйцом и луком .  30 гр  .  .  .  .  .  80 о

Мини-пирожок ржаной  . .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  60 о 
с соленым огурцом

Мини-расстегай с семгой .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 150 о

Пирожки

Пирожок с мясом . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожок с грибами . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожок с картофелем . .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  50 о

Пирожок с капустой и яйцом . .  .  50 гр  .  .  .  .  .  50 о

Пирожок с печенью  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожки с яблоком  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожок с яйцом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожок с творогом и вишней  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 75 о

Пирожок с брусникой  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  115 о

Выпечка

Ватрушка «По-царски»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 820 гр  .  .  .  . 600 о

Круассан с вареной сгущенкой  .  80 гр  .  .  .  .  .  85 о

Круассан с шоколадом .  .  .  .  .  .  .  .  70 гр  .  .  .  .  .  115 о

Слойка с ветчиной и сыром .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  . 140 о

Слойка с яблоком и вишней  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  . 210 о

Слойка с яблоком и изюмом  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  . 150 о

Хлебная корзина ВН .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  320 гр  .  .  .  220 о

Сосиска в тесте .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  90 гр  .  .  .  .  .  85 о

Сэндвичи

Сэндвич с ветчиной и сыром .  .  .  150 гр . .  .  .  340 о

Сэндвич с курицей .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 гр . .  .  .  250 о

Сэндвич с мягким сыром . .  .  .  .  .  .  150 гр . .  .  .  250 о

Сэндвич с тунцом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 гр . .  .  .  350 о

Сэндвич с копченой индейкой  .  150 гр . .  .  .  250 о

Сэндвич с паштетом из тунца  .  .  150 гр . .  .  .  320 о

1/2 Сэндвичей

1/2 сэндвича с ветчиной  . .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  180 о 
и сыром

1/2 сэндвича  с курицей  .  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  . 130 о

1/2 сэндвича с мягким сыром  .  .  75 гр . .  .  .  .  . 150 о

1/2 сэндвича с индейкой  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  . 130 о 
и беконом

1/2 сэндвича  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  . 130 о 
с копченой индейкой

1/2 сэндвича с паштетом  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  . 170 о 
из тунца

1/2 сэндвича с лососем  .  .  .  .  .  .  .  75 гр . .  .  .  .  430 о 
и соусом Песто



осень 2025

Мини-Сэндвичи

Мини-сэндвич с семгой . .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . 155 о

Мини-сэндвич с пармой  .  .  .  .  .  .  .  22 гр . .  .  .  .  .  80 о

Мини-сэндвич с угрем .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 190 о

Мини-сендвич с телятиной . .  .  .  .  25 гр . . . . . 155 о

Французские мини-эклеры  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 120 о
ваниль, шоколад, манго, мята

Кейк-попсы .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  80 о

Маршмеллоу .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 гр . .  .  .  .  .  . 35 о

Мини-тирамису  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  70 гр  .  .  .  .  230 о

Печенье овсяное .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  30 о

Кукис шоколадный .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 110 о

Печенье кокосовое . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  .  50 о

Маффин шоколадный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  50 о

Маффин с черникой . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  .  60 о

Маффин с изюмом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  80 гр  .  .  .  .  .  60 о

Мини-медовик  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  60 о

Мини-птичье молоко  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  . 65 о

Мини-Опера  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  55 гр  .  .  .  .  .  90 о

Морс  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  1000 мл .  .  320 о

Вода «Хрустальная» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл .  .  .  100 о
газ. / негаз.

Вода «Даусуз» стекло  .  .  .  .  .  .  .  .  .  500 мл .  .  .  300 о

Чай пакетированный  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 35 о

Кофе пакетированный . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 о

Фрукты по сезону .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  100 гр  .  .  .  250 о

Сливки порционные .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 о

Чай в чайнике .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  400 мл .  .  .  . 140 о
черный, зеленый

Кофе «Капучино»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  150 мл  .  .  .  . 170 о

Кофе  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30/120 мл  .  .  .  100 о 
«Эспрессо», «Американо»

Мини-Красный бархат .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 гр  .  .  .  .  .  90 о

Мини-брауни . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  80 о

Мини-прага .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  .  90 о

Мини-чизкейк .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  64 гр  .  .  .  .  230 о

Ванильный мусс . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  230 о

Шоколадный мусс . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  220 о

Сырный мусс с клубникой .  .  .  .  .  50 гр  .  .  .  .  . 170 о

Мини-маковый  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  180 о

Панакота с вишневым вареньем  .  45 гр  .  .  .  .  . 120 о

Шоколадное сердце  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  40 гр  .  .  .  .  . 170 о 
с облепиховым желе

Чизкейк малиновый  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  30 гр  .  .  .  .  . 150 о

Карамельный десерт  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35 гр  .  .  .  .  . 130 о 
с черносливом и курагой

Бутерброды

Бутерброд с сыровяленой .  .  .  .  .  20 гр  .  .  .  .  .  . 70 о 

колбасой

Бутерброд с копченой колбасой  .  20 гр  .  .  .  .  .  60 о

Бутерброд с бужениной .  .  .  .  .  .  .  28 гр  .  .  .  .  .  90 о

Бутерброд с индейкой . .  .  .  .  .  .  .  .  28 гр  .  .  .  .  .  . 70 о

Бутерброд с лососем . .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . .200 о

Бутерброд с форелью .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 гр . . . . . 130 о

Десерт

Безалкогольные напитки 

Фрукты


