
МЕНЮ

Фуршетные закуски
Помидорка черри .............................30 гр ..........100 о 

с сыром моцарелла мини

Канапе из ананаса ........................... 25 гр ............45 о  
с виноградом

Канапе с сыром и виноградом ....20 гр ............45 о  
на шпажке

Семга на хлебной палочке ........... 25 гр .......... 125 о 

с соусом песто и сыром пармезан

Рулетики из семги ............................20 гр .......... 125 о  
с сыром филадельфия

Королевская креветка ...................20 гр ............80 о  
в томатном соусе

Тигровая креветка ............................35 гр .......... 110 о 
с лимонным муссом 

Холодные закуски
Устрица «Fin de Claire» .....................1 шт ......... 440 о

Рыбное плато................................... 190 гр ......... 990 о
масляная рыба, форель слабосоленая, лосось  
слабосоленый, лимон

Рыбное плато 1 ................................540 гр ......2 600 о
масляная рыба, форель слабосоленая, лосось сла-
босоленый, угорь горячего копчения, слоеный хлеб 
с ароматным маслом, лимон 

Рыбное плато 2 ...............................540 гр ......2 200 о
масляная рыба, горбуша холодного копчения, 
лосось слабосоленый, слоеный хлеб с ароматным 
маслом, лимон

Форель слабосоленая ................. 100 гр .........880 о

Семга слабосоленая ..................... 100 гр ......... 780 о

Масляная рыба ................................ 100 гр ......... 420 о

Горбуша холодного копчения .... 100 гр ......... 420 о

Угорь горячего копчения ............. 100 гр .........880 о

Слоеный хлеб .................................. 100 гр ..........160 о 

с ароматным маслом

Красная икра в икорнице ..............50 гр ......... 520 о

Красная икра ..................................... 18 гр ..........130 о 

в пшеничной тарталетке с ароматным маслом

Ассорти мясное 1 .......................... 400 гр ...... 1 300 о
язык отварной, рулет из свинины с беконом и ово-
щами, колбаса сырокопченая, рулет из цыпленка  
с сыром и грибами, сливочный хрен

Ассорти мясное 2 ...........................480 гр ...... 1 700 о
язык телячий отварной, ростбиф, обжаренный  
в пряных травах, ветчина куриная, рулетики из 
пармского окорока с рукколой, сливочный хрен

Ассорти мясное 3 ..........................569 гр ......1 800 о
ростбиф, обжаренный в пряных травах, рулетики 
из языка, рулетики из индейки, рулетики из парм-
ского окорока с рукколой, сливочный хрен

Мезе .................................................... 210 гр ......... 950 о
из пармского окорока, сыровяленой свиной кол-
басы, ростбифа, обжаренного в пряных травах, 
отварного телячьего языка и местных фермерских 
сыров

Ростбиф ............................................. 100 гр ..........410 о

Язык отварной ................................. 100 гр ......... 390 о

Буженина ........................................... 100 гр ......... 240 о

Индейка копченая .......................... 100 гр ..........180 о

Ветчина куриная ............................. 100 гр ..........180 о

Рулет из курицы .............................. 100 гр ..........190 о 

с ветчиной и шпинатом
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Рулет из свинины ........................... 100 гр ..........160 о 

с беконом и шпинатом

Рулет из курицы .............................. 100 гр ..........160 о 

с грибами и сыром

Куриная ролада ..............................280 гр ......... 470 о 

рулеты из цыпленка со шпинатом,  
сыром и ветчиной

Тартар из лосося ............................ 180 гр .........800 о 

с битыми огурцами и кремом  
из сливочного васаби

Тартар из тунца ............................... 180 гр ..........760 о 

с гуакамоле из авокадо  
и цитрусово-кунжутным соусом

Тартар из телятины ........................ 120 гр ......... 490 о 

с трюфелем на бриоши

Холодный ростбиф ....................... 270 гр ......... 930 о 

с сыром пармезан и кейлом

Паштет из куриной печени ..........195 гр ......... 290 о 

с вишневым компоте и лесным фундуком

Пхали ................................................. 300 гр ......... 240 о 

из свеклы с грецким орехом

Пхали ................................................. 300 гр ......... 620 о 

из шпината с грецким орехом

Огурцы соленые .............................250 гр ..........190 о

Грузди белые соленые .................200 гр ......... 390 о 

с маслом и луком (сметаной)

Маринованные ................................200 гр ..........190 о 

помидоры черри

Ассорти овощное ........................... 270 гр .........300 о
свежие огурцы, помидоры, перец  
болгарский, зелень

Огородные овощи ..........................640 гр ......... 640 о 

на компанию
свежие огурцы, помидоры, перец  
болгарский, зелень

Капрезе .............................................. 255 гр ......... 620 о
сыр моцарелла с помидорами, базиликом  
и соусом песто

Ассорти 4 сыра ............................... 235 гр ......... 630 о
сыр неро, с пажитником, маасдам и дорблю со смо-
родиновым соусом.

Сырное плато 2 ...............................345 гр ......... 920 о
монфлер, брилья, грюйер, раклет с вареньем  
из брусники и фундуком

Сырно-фруктовое ассорти ........ 615 гр ...... 1 850 о
дорблю, камамбер, клубника, виноград

Сельдь домашнего посола .........530 гр ......... 340 о 

с отварным картофелем,  
зеленью и ржаными гренкам

Сельдь домашнего посола .........320 гр ......... 290 о 

с ржаными гренками  
и маринованным луком

Ассорти из солений ..................... 400 гр ......... 590 о 

по-домашнему
огурцы соленые, помидоры черри маринованные, 
грузди соленые с маслом или сметаной

Японская кухня
Комбинация Роллы ........................ 765 гр ...... 1 500 о
Радуга, Калифорния, Филадельфия с лососем,  
с кожей лосося, острый тунец с огурцом, речной 
угорь унаги с авокадо, горячий ролл

Комбинация Роллы морикоми .1 294 гр ......2 300 о
ролл Калифорния, ролл Филадельфия с угрем, 
Филадельфия с лососем, с острым лососем и огур-
цом, с лососем и огурцом, с огурцом, с лососем 
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Салаты
Греческий .......................................... 270 гр ......... 350 о 

с маринованным сыром фета

Шопский ............................................230 гр ..........270 о
свежий огурец, помидоры, красный  лук, брынза с 
масляной заправкой

Винегрет ............................................250 гр ......... 290 о 

с килькой или слабосоленой сельдью

Тайский ..............................................250 гр ......... 420 о
из сладкой моркови, сушеных помидор,  
манго и граната

Салат из мидий................................200 гр ......... 420 о 
с сушеными помидорами,  
с сельдереем и свежим огурцом

Сельдь под шубой ......................... 265 гр ......... 260 о

Нисуаз ................................................360 гр ......... 580 о
микс-салат с тунцом, свежим огурцом, болгарским 
перцем, отварным картофелем, яйцом и маслинами

Семушкин ...........................................175 гр ..........770 о
лосось шеф-посола, микс-салат с перепелиным 
яйцом и икрой тобико

Оливье вегетарианский ............... 270 гр ..........310 о
с отварным картофелем, морковью, зеленым  
горошком, маринованным и свежим огурцом,  
морской капустой и оливками

Оливье нежный ............................... 255 гр .........480 о
с слабосоленой семгой, отварным картофелем,  
маринованным и свежим огурцом, зеленым ябло-
ком, заправляется майонезом

Оливье по-домашнему .................250 гр ..........270 о
с телячьим языком, отварным картофелем, морко-
вью, маринованным и свежим огурцом, перепели-
ным яйцом, заправляется майонезом

Оливье по-русски .......................... 190 гр ..........720 о
с раковыми шейками, отварным картофелем, ма-
ринованным и свежим огурцом, пареной тыквой, 
красной икрой и икрой тобико, заправляется май-
онезом

Микс-салат с жареным .................175 гр ......... 570 о 
сыром фета
и гранатовым соусом

Кейл с томатами, авокадо ........... 190 гр ......... 490 о 
и сыром раклет

Свежий шпинат ................................110 гр ......... 520 о 

с карамелизированным орехом, 
горгонзолой и клубникой

Микс-салат с ломтиками ............. 150 гр ..........720 о 

копченого угря
помидорами, болгарским перцем,  
и медовой заправкой

Микс-салат ........................................195 гр ..........910 о 

с нежным лососем
каперсами, ростками сои и соусом терияки

Салат с ломтиками тунца ............ 180 гр ......... 690 о 

в кунжуте
с рукколой, помидорами, ростками сои 
и масляной заправкой

Цезарь ................................................200 гр ..........770 о
с креветками с анчоусно-масляной заправкой

Цезарь ................................................ 210 гр .........900 о
с лососем с анчоусно-масляной заправкой

Цезарь ................................................ 190 гр ......... 490 о
с цыпленком с анчоусно-масляной заправкой

Джерси ...............................................230 гр ......... 560 о
с сочной индейкой в кунжуте, зеленым салатом, 
помидорами черри, хрустящими крекерами, капер-
сами, оливковым маслом и сметаной

Теплый салат из телятины .......... 275 гр .........890 о
с микс-салатом, помидорами черри, свежим огур-
цом и горчичной заправкой

Парма от шеф-повара .................. 210 гр ..........720 о
микс-салат с пармским окороком, помидорами 
черри, сыром рикотта и медово-горчичной заправ-
кой
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Микс-салат с овощами ................ 185 гр ......... 530 о
языком, помидорами черри, куриным яйцом, за-
правкой с кунжутом

Мюнхенский .....................................200 гр ..........370 о
классический немецкий салат из охотничьих 
колбасок, корнишонов, картофеля со сливочной 
заправкой и чипсами из бекона

Виндерзорф ..................................... 295 гр ......... 660 о
с сочной телятиной, ветчиной, болгарским перцем, 
маринованным огурцом, томатно-горчичной за-
правкой

Ореховый .......................................... 170 гр ......... 290 о
с цыпленком, яблоками, сыром, яйцом и шампиньо-
нами

Изысканный .....................................230 гр ......... 290 о
с копченой индейкой, ветчиной, свежим огурцом, 
болгарским перцем, пекинской капустой и пикант-
ной заправкой

Перепелиное гнездо .....................230 гр ......... 390 о
с картофелем пай, красной икрой, каперсами, 
маринованными шампиньонами, перепелиными 
яйцами, мясом цыпленка и свежим огурцом

Горячие закуски
Три сыра ............................................ 165 гр ......... 390 о
три горячих сыра с соусом тартар

Морепродукты в соусе ................ 145 гр ......... 450 о 

шампань

Темпура из тигровых креветок . 130 гр ......... 590 о

Ассорти из морепродуктов .....1 000 гр ..... 5 000 о 

на гриле
креветки тигровые, морской гребешок, кальмар, 
мидии в сливочном соусе, соус терияки 
и соус из трав

Мини-шашлычок из цыпленка .. 100 гр ..........140 о
с соусом барбекю

Мини-шашлычок из свинины ..... 100 гр ..........190 о
с томатным соусом

Мини-шашлычок из печени ........ 100 гр ..........160 о
в беконе с грибным соусом

Мясо кабана ..................................... 130 гр ......... 560 о 

томленое в печи с луком 

Томленый телячий язык ...............200 гр ......... 470 о
с картофелем и муссом из хрена

Нежная перепелка ......................... 130 гр ......... 340 о
в сырно-сливочном соусе с овощами и тимьяном

Грудка цыпленка ............................. 150 гр ......... 260 о
тандури в нежном соусе карри

Голень куриная в беконе ............. 140 гр .......... 170 о
с томатным соусом

Жюльен с цыпленком ................... 160 гр ......... 250 о
и шампиньонами в сливочном соусе

Жюльен с цыпленком .....................80 гр ..........130 о
и шампиньонами в хлебной тарелочке

Жюльен с языком .............................70 гр .......... 170 о 

и белыми грибами в хлебной тарелочке

Жюльен с языком .............................80 гр ..........140 о 

и шампиньонами в хлебной тарелочке

Жюльен с морепродуктами ........ 130 гр ......... 330 о
и кедровыми орешками

Картофельный блин с лососем ..85 гр ......... 260 о
и сливочным соусом 

Блинчик с жюльеном .....................110 гр ..........150 о 

из цыпленка
и шампиньонов

Блинчик с семгой .............................80 гр ..........270 о
шпинатом и икорным соусом

Блинчик с белыми грибами ........ 170 гр ..........270 о
и сыром филадельфия

Блинчики с мясом .......................... 160 гр ..........210 о

Блинчики с икрой ............................110 гр ......... 550 о 

и икорным соусом
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Демонстрационные блюда
Судак фаршированный ...................1 шт ......3 700 о 
семгой и оливками 

Осетр фаршированный ...................1 шт ..... 8 800 о 

лососем и оливками

Стерлядка фаршированная ......... 1 шт ..... 4 400 о 

лососем и оливками

Стерлядь паровая ...........1 шт (до 800 гр) ......3 100 о 

«а-ля рус» с соленым огурцом

Жиго ягненка ................................1 000 гр ......7 300 о

Поросенок молочный  .............. 3 000 гр .....8 000 о 

запеченный

Баранина, тушеная в пиве ....... 2 000 гр ..... 3 300 о 

с овощами

Блюдо от шеф-повара 
приготовим блюдо по вашему желанию

Горячие блюда на выбор гостей
Тигровые креветки .........................205 гр ..........740 о 

с рисом
под соусом из кокосового молока

Филе отварного судака ...............370 гр ..........670 о
на плато из картофельного пюре, овощного  
конфита с сырным соусом 

Судак жареный ............................... 255 гр .........680 о
подается с полбой, жареными белыми грибами и 
луком порей 

Филе судака .....................................250 гр ......... 640 о
с хрустящими кабачками и сливочным соусом  
том ям 

Треска «Белла Наполи»................ 310 гр ......... 620 о
запеченная треска под томатным соусом с анчоу-
сами, каперсами, базиликом с овощным рататуем 

Нежный лосось ...............................260 гр ...... 1 050 о
подается с рисом, овощами и соусом лайм

Филе семги ....................................... 245 гр ...... 1 050 о 

в ароматной корочке с овощами  
и сливочно-фисташковым соусом
морковь, болгарский перец, цукини, сельдерей

Лосось терияки с овощами ........240 гр .......1 100 о 

и соусом терияки
морковь, баклажаны, болгарский перец, цукини

Тельное из волжской щуки ........380 гр ......... 530 о
с запеченным картофелем и сливочно-грибным 
соусом 

Филе «Монако» ............................... 415 гр ..........670 о
ролл из курицы с сыром, беконом, овощами гриль и 
сливочным соусом

Сочная курица «Лазаро» .............370 гр ......... 460 о
куриная грудка с кускусом, овощами и пикантной 
томатной заправкой

Фрикасе из курицы ...................... 300 гр ......... 380 о
в сливочном соусе с шафрановым рисом 

Филе куриное .................................. 355 гр ......... 490 о 

с овощами гриль
и соусом из печеного перца

Куриное филе со шпинатом .......420 гр ......... 550 о
подается с булгуром, овощами и сливочно-шпинат-
ным соусом 
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Сочные медальоны ........................290 гр ......... 520 о 

из индейки
в беконе с маринованными патиссонами, брокколи 
и сливочным соусом

Угличская перепелка ....................320 гр ..........760 о
фаршированная белыми грибами, нежным сыром с 
картофельным пюре и соусом из сморчков

Нежная телятина ............................345 гр ......... 850 о 

«Де Кабалада»
с кускусом и винным соусом

Телятина, тушеная ......................... 310 гр ......... 560 о 

в соусе демиглас
с запеченым картофелем и овощами 

Филе «Дижон» .................................320 гр ......... 990 о
вырезка из телятины, фаршированная сыром с гру-
шей и соусом дижон

Грин Пеппер Стейк ........................340 гр ......... 990 о
стейк из телятины с овощами гриль (прожарка 
medium well)

Котлета из лося ...............................350 гр ......... 660 о
подается с картофельным пюре и охотничьим  
соусом 

Свиная отбивная ............................280 гр .........300 о
с жареным картофелем и соусом

Свинина по-деревенски .............. 410 гр .........600 о
свиная вырезка, обжаренная на гриле, с карто-
фельными дольками по-деревенски и овощами, 
тушеными в томатном соусе 

Шницель по-карагеоргиевски ..350 гр ......... 450 о
рулет из свинины, начиненный сливочным сыром  
и беконом, подается с запеченным картофелем

Фрукты
Мандарины ....................................... 100 гр ............40 о

Киви ..................................................... 100 гр ............45 о

Виноград ........................................... 100 гр .......... 110 о

Ананас ................................................ 100 гр ..........140 о

Апельсины ........................................ 100 гр ............40 о

Яблоки ................................................ 100 гр ............30 о

Груши .................................................. 100 гр ............90 о

Клубника ........................................... 100 гр ......... 350 о

Ягоды .................................................. 100 гр ......... 700 о
ежевика, малина, смородина

Лимон.................................................. 100 гр ............50 о

Морс .......................................................... 1 л ......... 250 о

Выпечка
Булочка пшеничная .........................30 гр ............ 10 о

Булочка ржаная ................................30 гр ............ 10 о

Хлебная корзина ВН .....................320 гр ..........150 о
черный с изюмом и фундуком, белый с семенами 
льна, луковые чипсы, гриссини с кунжутом

Хлебная корзина ............................340 гр ..........100 о
хлеб овсяный, ржаной с тмином, багет, булочка 
пшеничная и ржаная

Каравай ...........................................1 000 гр .........500 о



Десерт
Шоколадный фонтан ................ 3 000 гр .....8 000 о 

из молочного или белого шоколада

Эклеры .................................................35 гр ............70 о
ваниль, шоколад, манго, мята, орех

Мини-капкейки .................................35 гр ............80 о

Макарон ................................................12 гр ............50 о

Маршмеллоу ...................................... 10 гр ............30 о

Мармелад ............................................ 15 гр ............50 о

Парфе «Ванильное Небо» .............70 гр .......... 120 о

Шоколадное сердце .......................40 гр ............85 о 

с облепиховым желе

Чизкейк малиновый .........................30 гр ............85 о

Карамельный десерт ......................35 гр ............85 о 

с черносливом и курагой

Мини-тирамису .................................70 гр ..........160 о

Мини-чизкейк ....................................64 гр ..........150 о

МЕНЮ


